
Cateringvoorstel Delfsail
Middag-avond tocht

In samenwerking  met “Gekruid en Geroerd” hebben wij verschillende 
voorstellen ontwikkeld voor de verzorging tijdens Delfsail. Aangezien het een 
Groninger evenement is, hebben wij voor een aantal varianten gekozen waar veel 
Groningse producten in verwerkt zijn. Deze worden zoveel mogelijk betrokken bij 
kleinschalige locale leveranciers. Alle maaltijden zijn eigen, zelfgemaakte 
maaltijden, en met zorg opgemaakt. U kunt uit alle varianten kiezen, en u bent ook 
niet verplicht om bijvoorbeeld een dessert af te nemen. Er is in overleg veel 
mogelijk. 

Ontvangst

Een ontvangst met “Grunniger Klokje”. (klokje = borreltje)  met eenvoudige 
borrelhapjes:

 Kruidnagelmetworst met grove mosterd, oude boerenkaas

 Groninger mollenbonen en andere nootjes

Een ontvangst met “Grunniger Klokje”. (klokje = borreltje)  met uitgebreide 
borrelhapjes:

 Kruidnagelmetworst met grove mosterd, oude boerenkaas

 Groninger mollenbonen en andere nootjes

 Toast met gerookte harder

 Abrikozen gevuld met boerenjongens crème

 Spiesjes met tomaat, basilicum en gemarineerde Oldenhoofster 
schapenkaas

Meerprijs uitgebreide variant borrelhapjes: € 3,85 p.p.



Diner

Voor het diner hebt u de keuze uit 3 verschillende dinervarianten:

 Zomerse stoofpot met bleekselderij en bospeen. Hierbij rijst en een gemengde 
salade

€ 21,- p.p.

 Hete bliksem met speklapjes en stroop. Ouderwetse Groningse maaltijd.

€ 18,50 p.p.

 Groningen gaat buitengraats, een lichte kipcurry met cocosmelk . Hierbij 
Basmati rijst¸roergebakken groentes en een frisse gemengde salade 

€ 21,- p.p.

Dessert  

Hierbij hebt u de keuze uit:

 Fruitsalade € 3,85

 Roomkwark met krentjebrei (traditioneel Gronings recept) € 3,85

 Vruchtencrumble € 3,85

Inbegrepen bij deze prijs zijn koffie, thee en water gedurende de dag. De prijzen zijn 
exclusief:  btw, dranken en servicekosten. De serivekosten bedragen:

tot 18 gasten gaat er 1 iemand mee voor de bediening, servicekosten € 120,-

18-32 gasten gaan er 2 mensen mee voor de bediening, servicekosten € 235,-

vanaf 32 gasten gaan er 3 mensen mee voor de bediening, servicekosten € 350,-


